Speiseplan

Sana-Catering-

KW 18 .
. ! rvi mbH
vom:  27.4.26 bis: 3.5.26 Rane = ErYIOE S
Preis Mitarbeiter: 4,60 € Preis Mitarbeiter: 5,70 € Preis Mitarbeiter: 7, 30 €
Preis Gast: 7,30 € Preis Gast: 8,65 € Preis Gast: 9, 45 €
Gericht 1 Gericht 2 Gericht 3
Monta Tellerrosti "Hawaii" mit Ananas und Goudakése ch?tpigﬁ:tljeg]liisk(:g)ofzzne Hahnchenspiel? mit Erdnuss-Sauce (G), Basmatireis und
g (G) Uberbacken, Blattsalat pap Asiagemise
(Awei,C,G)
. G?bratener Ggmuserels, mit fnsphgm Ch'nakohl’. Tortellini Carbonara, mit Schinken-Sahne-Sauce | Puten-Frikadelle, mit Rahmsauce (G), Petersilienkartoffeln
Dienstag Méhren, Paprika, Lauch und Asiapilzen, mit Chilli . N
N (G), Beilagensalat und Tagesgemuse
und Soja pikant abgeschmeckt
Mittwoch Penne mit Eierpfannekuchen (Awei.C.) mit Spinat und Hamburger (Awei) mit Salatblatt, Tomate und Gurke,
Kirbis-Sahne-SoRe(Awei,G) Hirtenkase (G) gefiillt, Krauterdipp (G), Salatbouget Burger-Topping und Pommes Frites
Gnocchi-Weillkraut-Pfanne, mit Bergkase (G), . . Wiener Backhahnchen (C, Awei), paniert, k{luspng
Donnerstag . Schweizer Wurstsalat mit Bratkartoffeln ausgebacken, Kartoffelwedges, Erbsengemuse und
herzhaft gewurzt .
Zitronenecke
Freitag Feiertag Feiertag Feiertag
Samstag
Sonntag
Nur Gemise und Beilage als Tellergericht: 4,60€/7,30 € Portion Fleisch zusatzlich: 2,65€/3,20 €
Salat zum Menu finden Sie in der Vitrine: 1,49/ 100g Dessert klein nach Wahl: 2,28€/2,85€ Anderungen vorbehalten

Wir freuen uns jeder Zeit Uber Wiinsche, Anregungen und neue Vorschlage! Sprechen Sie uns gerne an oder schreiben Sie an: irina.schwenk@sana.de




