Speiseplan

KW 33 Sana-Catering-
vom: 10.8.26 bis: 16.8.26 ot Service GmbH
Preis Mitarbeiter: 4, 60 € Preis Mitarbeiter: 5, 70 € Preis Mitarbeiter: 7, 30 €
Preis Gast: 7, 30 € Preis Gast: 8,65 € Preis Gast: 9, 45 €
Gericht 1 Gericht 2 Gericht 3
Monta Penne ala Panna mit Cremiger Bunter Salatteller mit Balsamico-Erdbeerdressing (J), Bifteki, mit Weichkase gefllt (G,C), gebackene
9 Késesahnesol3e (Awei, G) Mozzarellasticks (G,Awei) und Baguette (Awei) Kartoffelscheiben und Krautsalat
. Gnocchi-Weillkraut-Pfanne, mit Bergkéase (G), Vegetarische Kéttbullar (Awei,F), mit Rahmsauce, Hahnchen Cordon Bleu (G,C,,Awel), Pommes Frites,
Dienstag . . . Coleslaw (G) und Zitronenecke,
herzhaft gewdrzt Kartoffelptree (G) und Preiselbeeren
Mittwoch Spatzle-Champignonpfanne (Awei,A Din,C) Schweizer Wurstsalat mit Bratkartoffeln Chili "con carne" mit Schmand und Brotchen (Awei,l,G)
Donnersta Bauernhandkas™ (G) mit Musik, Landbrot (Awei) Champignonkdpfe im Backteig (Awei,C) mit Quark- Putenbruststiicke, Tikka Masala, in wiirziger
9 und Butter (G) Dipp (G), Salatbeilage und Baguette (Awei) TomatensoRe(Awei) und Basmatireis, Blattsalat
Freita Apfelstrudel " nach Wiener Art"(Awei) mit Spaghetti (Awei) mit Méhren,Sellerie, Lauch- Fischroulade mit Brokkolifillung(Awei.G.C),
9 VanillesoRe(G) Bolognaise (Awei) Butterkartoffeln(G), Krautersof3e
Samstag
Sonntag

Nur Gemise und Beilage als Tellergericht:
Salat zum Menu finden Sie in der Vitrine:

4,60€/7,30 €
1,49/ 100 g

Portion Fleisch zusatzlich:
Dessert klein nach Wahl:

2,65€/3,20€

2,28€/2,85€ Anderungen vorbehalten

Wir freuen uns jeder Zeit Uber Wiinsche, Anregungen und neue Vorschlage! Sprechen Sie uns gerne an oder schreiben Sie an: irina.schwenk@sana.de




